Menulabend

am Samstag, 23. November 2024
Beginn 18:30 Uhr

(ang

schon lecker

Aperitif & Brotkorb
%k k%

Ganselebercreme
Birnenkompott |Haselnussbrioche | Frisée

* %k *x

Consommeé von der Gans
Sherry | Steinpilzravioli

* %k %

Geschmortes von Brust und Keule
Orangenjus | Apfelrotkraut | Brezelknddel | glasierte Maronen

* % %k

Kleiner Herbstkiirbis
Kurbis | Kurbiskerne | Passionsfrucht | Schokolade

(wir verarbeiten ausschlieBlich deutsche Freilandgans, keine Stopfleber)

Mendupreis
79,00 €

g

schon vegetarisch

Aperitif & Brotkorb

%k %k %k
Maronencreme
Birnenkompott | Haselnussbrioche | Frisée

% % %k

Gemiseconsommé

Sherry | Steinpilzravioli
kk ok
Marinierte Austernpilze im Reisblatt
Vegijus | Apfelrotkraut | Brezelknédel | glasierte Maronen

%k %k %k

Kleiner Herbstkiirbis
Kirbis | Kirbiskerne | Passionsfrucht | Schokolade

MenlUpreis
65,00 €



